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一种富含γ-氨基丁酸黄酒的
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成果体现

形式

□新技术 □新工艺 □√新产品 □新材料 □新装备

□农业、生物新品种 □矿产新品种 □其他应用技术

所属领域
□电子信息 □能源环保 □装备制造 □生物技术与新医药

□新材料 □√农业食品科技 □海洋技术 □其他

技术成熟

程度

□研制阶段 □试生产阶段 □小批量生产阶段

□√批量生产阶段 □其他

成果简介
一、简要综述

绍兴市院校科技合作项目，获中国食品工业协会科学技术奖一等奖。

二、具体介绍

1、项目简介



本技术是利用从黄酒发酵醪液中分离得到的菌种，通过分子生物学技

术改造菌种，提高黄酒产品中γ-氨基丁酸（GABA）的含量，强化黄酒

的功能性。在不对现有黄酒生产工艺进行改造、不影响黄酒原有口感风味

及营养成分的条件下，使黄酒中 GABA 含量≥400ppm，强化了黄酒的功

能性成分，高于现有中高档黄酒，同时对发酵过程中每个阶段的GABA

数据进行跟踪分析并获得稳定的制备工艺，制造出了的一种功能性明确的

黄酒。

2、创新要点

筛选得到了高产 GABA 的菌株 GY01；

成品黄酒中 GABA 含量可以达到 400mg/mL (ppm)以上；

形成了富含 GABA 功能性黄酒的特有生产工艺。

3、效益分析

研究成果已在中国绍兴黄酒集团有限公司投入产业化生产，建成了 4

条新产品生产线，该公司应用该项目成果生产出富含γ-氨基丁酸的黄酒，

并以此黄酒为基酒，先后开发了“系列年代酒”、“金力盛”、“金丽生”、

“东方原酿”等新产品，产生了较好的经济效益，引领了我国功能性黄酒

的发展趋势。

4、推广情况（已推广企业）

项目成果已在中国绍兴黄酒集团有限公司推广。

合作需求 合作方式
□自主开发生产产品 □技术入股与合作

□√技术转让 □技术服务 □ 其它
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