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知识产权

形式
□√发明专利 □实用新型专利 □外观设计专利 □其他

专利状况 1、申请专利 7项 2、已授权专利 2项

授权专利

情况

项数 专利名称 专利号

2

一种超声波处理酶水解

改性制备水解磷脂的方

法

200510123175.2

一种用树脂层析法从磷

脂中分离纯化磷脂酰胆

碱的方法

200710021213.2

成果体现

形式

□√新技术 □√新工艺 □√新产品 □新材料 □新装备

□农业、生物新品种 □矿产新品种 □其他应用技术

所属领域
□电子信息 □能源环保 □装备制造 □生物技术与新医药

□新材料 □√农业食品科技 □海洋技术 □其他

技术成熟

程度

□研制阶段 □试生产阶段 □小批量生产阶段

□√批量生产阶段 □其他



成果简介

一、简要综述

获 2009年中国粮油学会科学技术进步二等奖；2007年教育部科学技

术进步二等奖；2010年国家科技进步二等奖。

二、具体介绍

1、项目简介

以大豆油加工副产物油脚为原料，在研究复杂脂质化学、生物学特征

的基础上，针对食品、医药磷脂过程中的胶束/反胶束、金属膜过滤、生

物酶反应等关键技术进行系统研究，解决高粘性复杂生物活性脂质产品杂

质含量高、色泽深、不良外源伴随物质含量高等突出问题，开发了浓缩磷

脂、粉末磷脂、改性磷脂、高 PC磷脂等产品，并实现工业化。

部分工业化磷脂产品

2、创新要点

（1）大豆磷脂精制除杂、酶促非水化磷脂转化、高效薄膜蒸发耦合技术；

（2）大豆磷脂纯化制备药用磷脂技术；

（3）大豆磷脂的化学∕酶定向修饰技术。

3、效益分析（资金需求总额 2000 万元）

采用大豆油水化脱胶制备磷脂工艺，避免了油脚或采用碱炼工艺产生

皂脚引起的二次污染。一吨油脚制备黑脂酸产生 2吨废酸水，全国植物油

总量 2500万吨，水化油脚 150万吨，可减少废酸水排放 300万吨。同时

磷脂产品满足了国内对磷脂的需要，具有巨大的社会效益和环境效益。

4、推广情况

已在中粮东海粮油工业、九三粮油工业集团、上海（良友）集团公司

等 20家企业建立 46条生产线。

合作需求 合作方式
□自主开发生产产品 □技术入股与合作

□√技术转让 □√技术服务 □ 其它
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