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知识产权

形式
□√发明专利 □实用新型专利 □外观设计专利 □其他

专利状况 1、申请专利 2 项 2、已授权专利 项

成果体现

形式

□√新技术 □√新工艺 □新产品 □新材料 □新装备

□农业、生物新品种 □矿产新品种 □其他应用技术

所属领域
□电子信息 □能源环保 □装备制造 □√生物技术与新医药

□新材料 □√农业食品科技 □海洋技术 □其他

技术成熟

程度

□研制阶段 □√试生产阶段 □小批量生产阶段

□批量生产阶段 □其他

成果简介

一、具体介绍

1、项目简介

色氨酸在制药、食品和饲料等行业都有广阔的应用前景。本项目采用

基因工程、代谢工程等手段对大肠杆菌色氨酸合成代谢途径进行分析调

控，构建了高产色氨酸基因工程菌，并在此基础上通过优化发酵工艺，色

氨酸产量可达 40g/L。

2、创新要点

通过大肠杆菌色氨酸合成代谢途径的改造及发酵调控，实现了色氨酸

的高产量和高转化率。

合作需求 合作方式
□自主开发生产产品 □技术入股与合作

□√技术转让 □技术服务 □ 其它
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