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成果体现

形式

□√新技术 □新工艺 □新产品 □新材料 □新装备

□农业、生物新品种 □矿产新品种 □其他应用技术

所属领域
□电子信息 □能源环保 □装备制造 □生物技术与新医药

□新材料 □√农业食品科技 □海洋技术 □其他

技术成熟

程度

□研制阶段 □试生产阶段 □小批量生产阶段

□√批量生产阶段 □其他

成果简介

一、具体介绍

生产畜禽分割肉时，有大量骨头下脚料，其中的肌肉残留率约 5%。

利用本生产技术，可以充分利用该残留肌肉及骨中的骨胶原和骨骼中的脂

质、富铁、钙等成分，生产出具有高营养价值的综合利用产品。

直接加工的畜禽骨泥因含有较多的脂质及超细粉碎的骨质成分，不

易成团。在本项技术中，利用酶法对产品的质构进行了改性。经酶法处理

的骨泥成团性优良，可直接用作肉糜制品的原料，如作为饺子馅、肉丸，

也可替代部分原料肉用于香肠制品的生产。

合作需求 合作方式
□自主开发生产产品 □技术入股与合作

□√技术转让 □√技术服务 □ 其它
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