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成果体现

形式

□√新技术 □新工艺 □新产品 □新材料 □新装备

□农业、生物新品种 □矿产新品种 □其他应用技术

所属领域
□电子信息 □能源环保 □装备制造 □生物技术与新医药

□新材料 □√农业食品科技 □海洋技术 □其他

技术成熟

程度

□研制阶段 □试生产阶段 □小批量生产阶段

□√批量生产阶段 □其他



成果简介

一、简要综述

本项目获中国轻工业联合会科技成果一等奖。

二、具体介绍

1、项目简介

本项目针对我国优势传统白酒技术水平提升，运用现代生物技术和风

味化学技术，通过风味物提取、分馏等样品预处理技术集成创新，结合

GC-MS 技术，建立了复杂基质中极微量化合物定性与定量技术体系；通

过 GC-O 定性、GC-MS 确认、风味重组等关键技术研究，建立了我国白

酒中特征风味化合物研究的共性关键技术平台；通过白酒分子微生态分

析、微生物定量分析与代谢物检测等关键技术问题的研究，建立了我国白

酒中风味导向微生物关键技术平台。

2、创新要点

建立白酒中极微量成分定性定量和 GC-O/GC-MS 研究特征风味物质

的技术；风味定向，开发一批白酒中重要风味物质产生微生物。

3 推广情况（已推广企业）

本果已经在中国贵州茅台酒厂有限责任公司、江苏洋河酒厂股份有限

公司、山西杏花村汾酒厂股份有限公司等中国白酒三个典型香型代表性企

业中得到全面应用，三年累计创经济效益达 3.01 亿元。

合作需求 合作方式
□自主开发生产产品 □技术入股与合作

□√技术转让 □技术服务 □ 其它
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